
Magnifique Weddings

SOFITEL SEOUL



About Sofitel 1964년 프랑스에서 탄생한 소피텔은 절제된 모던 프렌치 럭셔리의 정수로서 세련된 감각과 

우아함을 전 세계적으로 알린 프랑스 최초의 럭셔리 호텔 브랜드입니다.

2021년 9월 한국에 최초로 오픈하는 소피텔 서울은 전통과 모던함이 어우러진 한국의 

고급스러움과 세련된 프렌치 터치가 조화를 이루는 현대적인 럭셔리 호텔로서 한 차원 높은 

현대적인 감각의 프랑스 색채를 입힌 다채로운 경험을 제안합니다.



국내에 처음으로 선보이는 소피텔 만의 우아하면서도 럭셔리한 웨딩 컨셉, 매니피크 

웨딩을 소개합니다.

소피텔 고유의 아이덴티티가 담긴 우아한 웨딩 공간과 섬세한 웨딩 디테일 그리고 프렌치 

셰프가 준비한 최상의 메뉴로 평생을 꿈꿔온 아름다운 웨딩을 계획해 보십시오.

Our Magnifique Weddings



French Menu

Celebration de Mariage A

Smoked King Salmon, Cucumber, Avocado and Bread Tuile

브레드 튀일을 곁들인 참나무 향의 훈제 연어와 아보카도

Roasted Tomato Soup, Basil and Goat Cheese Custard, Extra Virgin Olive Oil

프리미엄 엑스트라 버진 올리브 오일로 구운 바질 향의 토마토 수프

Pan-seared Halibut, Lemon Mashed Potato, Asparagus and Champagne Beurre Blanc

매쉬드 포테이토를 곁들인 구운 넙치와 아스파라거스, 샴페인 뵈르 블랑 

Grapefruit and Basil Sorbet

바질 향의 자몽 소르베

USDA Grilled Beef Medallions, Rosemary Potato Mille-feuille, Onions and Spinach, 

Red Wine Sauce
 그릴에 구운 USDA 안심 스테이크와 후레쉬 허브를 가미한 포테이토 밀푀유

Strawberry Rose and White Chocolate Entremet, Vanilla Financier

스트로베리 로즈향의 화이트 초콜릿 앙트르메와 바닐라 피낭시에

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 130,000

Celebration de Mariage B

Yellowfin Tuna Carpaccio, Truffle Condiment, Green Apple, Arugula and Aged Parmesan 

 그린 애플과 아루굴라를 곁들인 트러플 드레싱의 황 다랑어 카르파치오

Seared Foie Gras and Roasted Mushroom Ravioli, Green Pea Velouté

 푸아그라 라비올리를 넣은 완두콩 벨루테

Grilled Black Cod, Spinach and Fennel Compote, Mussel Marinière Jus 

시금치, 펜넬 콤포트를 곁들인 대구 구이

Lemon and Mint Sorbet, Raspberry

레몬 민트 소르베

Pan-seared Prime Beef Tenderloin, Potato Confit, Porcini Purée, 

Asparagus and Red Wine Sauce 
   감자 콩피와 포르치니 버섯, 아스파라거스를 곁들인 안심 스테이크와 레드 와인 소스

Infinity Dark Chocolate Cake, Crunchy Praline, Orange Condiment

 크런치 프랄린 위에 올린 인피니티 다크 초콜릿 케이크

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 180,000

Prices are inclusive of 10% tax.  ｜  10%의 세금이 포함된 금액입니다.



Western Menu

Special Opening Offer

Lobster, Arugula Salad, Oscietra Caviar, Lime & Apple Vinaigrette

오세트라 캐비아와 비네그레트 소스를 곁들인 랍스터 아루굴라 샐러드

Potato and Leek Soup, Truffle Oil

트러플을 곁들인 포테이토 리크 수프 

Smoked & Pan-seared Halibut, Herb Salad and Romesco Sauce  

허브 샐러드를 곁들인 훈제 광어 구이와 로메스코 소스 

Champagne Sorbet

샴페인 소르베

Slow Cooked US Prime Beef Tenderloin, Potato Mile-feuille, Broccolini, 

Dried Tomato, Bordelaise Sauce
저온 조리한 미국산 프라임 안심 스테이크, 포테이토 밀푀유와 드라이 토마토, 보르들레즈 소스 

Strawberry Rose and White Chocolate Entremet, Vanilla Financier

스트로베리 로즈향의 화이트 초콜릿 앙트르메와 바닐라 피낭시에

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 110,000

Prices are inclusive of 10% tax.  ｜  10%의 세금이 포함된 금액입니다.



Western Menu

Western Set A

Seafood Salad with Prawn, Scallop, Salmon and Cuttlefish, Oscietra Caviar,

Lemon Dressing
오세트라 캐비아와 레몬 드레싱을 곁들인 해산물 샐러드 

Sweet Pumpkin Ginger Soup, Pumpkin Oil, Fresh Cream

호박 오일을 넣은 단 호박 생강 수프

Orange and Lime Sorbet

오렌지 라임 소르베

Roasted US Beef Striploin, Truffle Mashed Potato, Asparagus, Sun-dried Tomato

with Red Wine Sauce 
트러플 매쉬드 포테이토와 아스파라거스를 곁들인 미국산 채끝 등심 스테이크와 레드 와인 소스 

Raspberry Brownie and Basil Mascarpone Cream with Berry Jam 

바질 마스카포네 크림과 베리 잼의 라즈베리 브라우니

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 110,000

Western Set B

Prosciutto Di San Daniele, Burrata Cheese, Melon, 

Caramelized Walnut Rucola and Cherry Tomato with Balsamic Pearl

산 다니엘 햄과 부라타 치즈, 멜론을 곁들인 샐러드 

Seafood “Bouillabaisse” Style, Prawn, Scallop, Cuttlefish and Garlic Crouton

갈릭 크루통을 곁들인 해산물 부야베스

Barley Risotto with Saffron and Farmed Pine Mushroom

구운 참송이 버섯과 사프란으로 맛을 낸 보리 리소토  

Roasted US Beef Ribeye, Tomato Gratin and Ricotta Cheese Stuffed Mushroom

with Peppercorn Sauce
오븐에 구운 미국산 꽃등심 스테이크와 리코타 치즈로 속을 채운 버섯, 페퍼콘 소스 

Orange Cake with Caraibe 66% Valrhona Chocolate Ganache

 발로나 초콜릿 가나슈 오렌지 케이크

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 120,000

Prices are inclusive of 10% tax.  ｜  10%의 세금이 포함된 금액입니다.



Western Menu

Western Set C

Lobster Salad “Escabèche” Style and Watercress with Raspberry Dressing

라즈베리 드레싱의 에스카베체 스타일의 랍스터와 물냉이

Tomato Soup with Burrata Cream

 부라타 크림을 곁들인 토마토 수프

Brown Butter and Low-Temperature Baked Abalone

Seaweed Salad, Potato Mousse
브라운 버터에 저온 조리한 전복구이와 해초 샐러드, 포테이토 무스

Basil Sorbet 

바질 소르베

US Beef Tenderloin, Polenta, Mushroom Ragout and Herb Salad with Masala Jus

버섯 라구와 폴렌타를 곁들인 미국산 안심 스테이크와 마살라 주스

Passion Fruit Rum Cake with Pineapple Cream and Exotic Cube

파인애플 크림을 곁들인 패션 프루트 케이크와 열대과일 큐브

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 135,000

Western Set D

Carabinero Shrimp Crudo and Apple, Lime, Rucola with Oscietra Caviar

오세트라 캐비아와 라임, 사과 퓨레를 곁들인 카라비네로 새우 크로도 

Korean Beef Vitello Tonnato 

참치 소스를 곁들인 한우 비프 비텔로 토나토 

Lobster Ravioli with Caldaro Jus 

랍스터로 속을 채운 라비올리와 칼다로 주스 

Grilled Seabass and Celeriac Puree with Clam Emulsion

셀러리 악 퓨레와 조개 소스로 맛을 낸 농어 구이 

Champagne Sorbet

샴페인 소르베

US Beef Tenderloin with Potato, Shallot Confit, Sun-dried Tomato, Black Truffle  and Port Wine Sauce   

블랙 트러플과 말린 토마토를 곁들인 미국산 안심 스테이크, 포트 와인 소스

White Basil and Valrhona Chocolate Cream with Ginger Tomato Hazelnut Crumble

바질 향의 발로나 화이트 초콜릿 크림과 스위트 진저 토마토, 헤이즐넛 크럼블

Coffee or Tea

커피 또는 차

KRW 150,000

Prices are inclusive of 10% tax.  ｜  10%의 세금이 포함된 금액입니다.



Korean Menu

Korean Set A

Shrimp Cooked “Sukhoe” Style, Fennel, Beetroot Puree, and Lemon Basil Vinaigrette

레몬 바질 비네그레트를 곁들인 대하 숙회와 비트퓨레  

Pine Nut and Millet Porridge 

가평 잣 죽

Eggplant and Asparagus Jeon

아스파라거스와 가지 전 

Miso Glazed Silver Cod with Black Garlic Puree

특제 된장 소스의 은대구 구이와 흑 마늘 

 “Galbi”, Soy Marinated and Grilled Boneless Beef Short Ribs and
“Ssambab”, Pinus Densiflora Leaf Extract Pearls with Traditional Korean Tea Sauce

한방 소스의 갈비구이와 쌈밥, 솔잎 향 펄

Assorted Korean Rice Cake and Sweets

전통 한과와 떡

Traditional Korean Tea

전통차

KRW 135,000

Korean Set B

Salmon and Radish Roll, Coriander, Lemon with Plum Vinaigrette

매실 비네그레트를 곁들인 연어 무우 밀쌈

Abalone Porridge with Capsosiphon Fulvescens

매생이 전복죽

Meat Griddle Pancakes with Chive & Onion Salad

흑마늘과 부추샐러드를 곁들인 쇠고기 육전

Grilled Eel with Bean Sprout and Kimchi Salad

향신 간장으로 맛을 낸 장어구이와 숙주 샐러드 

“Galbi”, Soy Marinated and Grilled Boneless Beef Short Ribs and

Glutinuous Rice “Yagbab” with Galbijim Sauce

한방 소스의 갈비 구이와 약밥 

Assorted Korean Rice Cake and Sweets

전통 한과와 떡 

Traditional Korean Tea

전통차

KRW 150,000

Prices are inclusive of 10% tax.  ｜  10%의 세금이 포함된 금액입니다.



-  587sqm, 5.5m 높이의 대연회장으로 3개의 공간으로 분리하여 사용 가능

    (W x D x H: 17m x 33.6m x 5.5m)

-  최대 280명까지 수용 가능한 웨딩공간 

-  초대형 빌트인 미디어월 (12.5m x 4.3m) 및 측면 서브 미디어월

   (각 3.9m x 2.7m)

-  엘리베이터 및 에스컬레이터로 1층 입구에서부터 연회장까지 편리한 동선 제공

    

-  위치: 4층

그랜드 볼룸 방돔
Grand Ballroom VENDÔME



서울특별시 송파구 잠실로 209, 05552

TEL: +82 (2) 2092 6110~1

EMAIL: HB220-SC@SOFITEL.COM

WEBSITE: WWW.SOFITEL.COM

지하철: 잠실역 2, 8호선 10번 출구 (200m)

            송파나루역 9호선 2번 출구 (790m)

버스: 송파구청, 방이맛골 정류소 3216번, 3313번, 3315번, 3414번

주차: 호텔 지하 2~4층

@SOFITELSEOUL_WEDDING

Location

Transportation

소피텔 앰배서더 서울 호텔 & 서비스드 레지던스


